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N O S  P A R T E N A I R E SN O S  P A R T E N A I R E S

Hôtel de Villeroy - 78 rue de Varenne
75349 Paris
01 49 55 49 55
www.agriculture.gouv.fr

15 chemin de la Croix Mirande  
49125 Briollay
02 41 42 97 13
biolineaires@wanadoo.fr 
www.biolineaires.com

3 rue des Orchidées
35650 Le Rheu
02 99 60 82 82
bio@certis.com.fr
www.certis.com.fr

Hôtel de Région - 1 rue de la Loire
44966 Nantes
02 28 20 50 00
accueil@paysdelaloire.fr
www.paysdelaloire.fr

283 avenue du Général-Patton 
35000 Rennes
02 99 27 10 10
www.bretagne.bzh
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ORGANISATEURS

Contact :
9 rue André de Brouard
49105 Angers
02 41 18 61 50 
contact@interbio-paysdelaloire.fr

Contact :
2 Square René Cassin
35700 Rennes
02 99 54 03 23 
contact@bio-bretagne-ibb.fr

Association à caractère interprofessionnel, INTERBIO des Pays de la Loire est une 
structure d’échanges et de construction de projets collectifs au sein de la filière agrobiologique. 
Créée en avril 1996, reconnue et soutenue par l’Etat et le Conseil Régional, INTERBIO 
contribue au développement et à la structuration de la filière biologique au niveau régional.

Retrouvez-nous ici :

Interbio Pays de la Loire Stand n° 66

IBB - Initiative Bio Bretagne 

Initiative Bio Bretagne est une plate-forme, un réseau d’entreprises et d’acteurs bretons souhaitant 
contribuer au développement et à la promotion de la filière Agriculture Biologique et des produits 
biologiques et renforcer leur développement économique et/ou leurs activités dans cette filière.

Stand n° 67

Retrouvez-nous ici :



S O M M A I R ES O M M A I R E

04

05

06

ÉDITO

PROGRAMME

PRÉSENTATION DES 
EXPOSANTS

3

40 INDEX



Jean-Louis CHEVÉ
Président d’Initiative Bio Bretagne 

Fanny LEMAIRE,
Présidente d’INTERBIO Pays de la Loire

É D I T O

interbiopaysdelaloire

@interbioPdL

www.interbio-paysdelaloire.fr www.bio-bretagne-ibb.fr

biobretagne

@IBB_BioBretagne

Faire la promotion de notre Bio régionale, c’est notre ADN.

Interbio Pays de La Loire et Initiative Bio Bretagne vous invitent à cette première 
édition innovante avec des rencontres d’affaires, des ateliers pour les professionnels 
de la bio ligérienne et bretonne.
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Historiquement liées, nos interbios travaillent en étroite 
collaboration depuis de nombreuses  années sur les filières grandes cultures 
bio, la commission lait bio Grand Ouest et d’autres missions encore…

Une synergie que nous avons souhaitée renforcer avec l’organisation d’un espace de 
rencontres, entre les acteurs de la Bio de l’Ouest : acheteurs de magasins spécialisés bio 
ou GMS, fabricants, grossistes, producteurs, restaurateurs, acteurs de la restauration 
collective, élus. Pour que dans nos régions productrices d’alimentation bio, vous composiez les 
partenariats pour relocaliser vos approvisionnements. Élus, acheteurs de tous  
horizons, venez découvrir nos richesses territoriales et nouer des contacts.

Fanny LEMAIRE, dirigeante de Prestaform, présidente d’Interbio Pays de La Loire
Jean-Louis CHEVÉ, membre de l’AFOC, président d’Initiative Bio Bretagne



P R O G R A M M E
Salle Nicole Etienne

Forum 1 : 
Panorama bio dans l’ouest : les atouts de la filière
Données sur la production, la transformation et la distribution de produits bio, 
dans les différentes filières produits et sur nos 2 régions.
Par Initiative Bio Bretagne et INTERBIO des Pays de la Loire.
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Atelier 1 : 
Enjeux de Logistique, quelles solutions pour une optimisation?
Regards croisés sur les contraintes et besoins des entreprises, des clients et des 
collectivités.
Coordination par l’association Entrepreneurs Bio des Pays de la Loire.

Forum 2 :
Le label Territoire Bio Engagé : découvrir le dispositif dédié aux collectivités 
et établissements
Ce Label permet de distinguer et de valoriser les collectivités et établissements de 
restauration collective au regard de leurs engagements en bio
Par Initiative Bio Bretagne et INTERBIO des Pays de la Loire.

Atelier 2 :
Développement annoncé du vrac, comment être au rendez-vous?
La demande sociétale de réduction des emballages, l’évolution réglementaire et 
l’éco-responsabilité des entreprises sur la réduction des plastiques et autres com-
posants révolutionnent le conditionnement des aliments. Le vrac : Où en sommes-
nous dans l’Ouest ? Quels enjeux pour l’ensemble des maillons de la filière ?
Coordination par INTERBIO des Pays de la Loire

Atelier 3 :
Comment intégrer plus de bio en restauration collective ?
Quelles sont les étapes clés à identifier pour agir dans le cadre de la commande 
publique ? Avec des exemples sur la définition des besoins, sourcing et des astuces 
pour la rédaction des clauses et critères dans les marchés.
Coordination par RESECO

Les rendez-vous d’affaires se dérouleront de 14h à 15h30 dans la salle Jean du Réau ainsi 
que dans les spots de rencontres qui seront installés pour l’occasion.

9h30-9h50

10h00-10h45

14h00-15h30

15h30-16h15

16h30-17h15

Entreprise des Pays de la Loire 

Entreprise de Bretagne 



Adel, patisserie fondée par deux frères en juillet 2021, propose des gâteaux 
(cakes salés et sucrés, brownies, fondants...) dont tous les ingrédients sont 
certifiés bio et sont vendus dans des moules biodégradables et compostables.

Contacts :
8 rue de la Gare
44740 Batz-sur-Mer
02 40 60 39 71
www.adelpatisseriebio.com
contact@adelpatisseriebio.com

Notes

Adel

N° stand : 36

Agro Logic est une entreprise spécialisée dans les graines bio sans 
gluten : quinoa, lentilles, pois chiches, graines de courges, chia, tournesol, colza, 
cameline, céréales traditionnelles (blé, orge, avoine) et houblon, le tout en bio.

Contacts :
ZA de la Martinière 
53970 Nuille-sur-Vicoin
02 43 58 05 70 ou 06 50 29 63 57
sarl-agro-logic-france-gluten-free.business.site/
contact@franceglutenfree.fr

Notes

Agro Logic

N° stand : 35

@adelpatisseriebio adelpatisseriebio
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Aqua B vous offre une fabuleuse gamme d’algues fraiches et sèches pour 
agrémenter tous vos plats et donner un brin de folie à votre cuisine !  Tartares, 
tartinables, pâtes aux algues, condiments marins et sans oublier notre fabuleux  
Taramalg, un tarama 100% végétal, 100% délice et issus de l’agriculture biologique.

Contacts :
Terre plein du port 
29740 Lesconil
02 98 82 26 56
www.marinoe.fr
infos@marinoe.fr

Notes

Aqua B 

N° stand : 7

Fondée en 2017,  l’Atelier du Ferment fabrique du Kéfir de fruit bio et 
artisanal. Une boisson pétillante, ancestrale, à base de fruits secs et d’agrumes.

Contacts :
28 ZA du Grand Chemin
53970 l’Huisserie
06 82 53 77 44
www.latelierduferment.com
marjo.nantillet@gmail.com

Notes

Atelier du ferment

N° stand : 13

L’Atelier du Ferment@kefirlatelierduferment kefirlatelierduferment
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@AlguesMarinoe



Atlantique Saumon Fumé propose des produits frottés au sel, fumés sur un 
cycle long de 11H00 au bois de chêne . Nous sommes certifiés BIO et 
acteur local et  mettons en avant des produits en circuit court de notre région.

Contacts :
71 Boulevard Alfred Nobel
44400 Rezé 
02 40 30 17 83 ou 06 34 39 98 47
marie@lasf.fr

Notes

Atlantique Saumon Fumé

N° stand : 17

Fondé vers 1970, le Moulin de la Fatigue a traversé le temps en continuant à fabriquer sa farine 
de Blé noir à la meule de pierre. La Véritable Farine de Blé noir qualifiée «Produit d’Antan» faite 
exclusivement à la Meule de Pierre en silex, un savoir-faire rare et authentique du Patrimoine
vivant.

Contacts :
19 rue du 70ème Régiment d’Infanterie
35500 Vitré 
02 99 75 01 65
moulin-fatigue.com
contact@moulin-fatigue.fr

Notes

Au moulin de la fatigue

N° stand : 2

@artisanfumeurnantais
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Bio Loire Océan regroupe aujourd’hui près de 70 producteurs de fruits et légumes 
biologiques répartis sur 45 exploitations en Pays de la Loire. Représentatives de la diversité 
présente sur notre territoire, de petites fermes côtoient des fermes aux surfaces importantes.

Contacts :
2 rue des Fontaines 
49330 Chateauneuf sur Sarthe
02 41 27 37 04
www.bioloireocean.fr
blo@bioloireocean.fr

Notes

Bio Loire Océan

N° stand : 26

Maraîchers Bio depuis 3 générations la famille Abillard cultive des fruits et légumes bio. 
Plus de 30 variétés y sont cultivées tout au long de l’année, dont 80% en plein champ.

Contacts :
100 Chemin des Halles
85300 Challans
02 51 93 70 83 ou 06 31 86 12 61
www.bioterreavenir.com
julie@bioterreavenir.com

Notes

Bio Terre Avenir

N° stand : 34
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Notre large gamme de produits Biobleud 100% bio saura vous satisfaire et faire de vos repas de 
vrais moments de plaisir et de partage. Pâte feuilletée, pâte 
brisée, pâte à pizza, pâte sablée, pâte à flammekueche, crêpes, galettes, 
pancakes, blinis, un choix complet de produits pour Cuisiner Ensemble !

Contacts :
360 rue André Turcat - ZAE de Mescoden
29260 Ploudaniel 
06 47 02 53 93
www.biobleud.fr
e.berset@biobleud.fr

Notes

Biobleud

N° stand : 14

Biobleud@biobleud biobleud_29

Boulangerie 100% Biologique depuis plus de 40 ans, nos pains et 
viennoiseries sont issus des méthodes traditionnelles de nos maîtres boulangers. 
Depuis 1978 nous sommes spécialistes du pain biologique au levain à l’ancienne.

Contacts :
La Camusière Le Puiset-Doré
46000 Montrevault sur Evre
02 41 56 70 74
www.biofournil.com
www.boulangerielangelus.com

Notes

BioFournil

N° stand : 52

@Biofournil Biofournil
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Chez Jubiles nous fabriquons des boissons santé et bien-être 100 % naturelles et bio. 
Des jus de légumes et de fruits pressés à froid avec des produits locaux, bio et de saison 
et des kombuchas qui sont des boissons issues de la fermentation traditionnelle de thé.

Contacts :
10 bis rue du Nouveau Bêle 
44470 Carquefou
06 67 73 05 92
www.jubiles.bio
qderosbo@jubiles.bio

Notes

BioMère 

N° stand : 33

Biomère / Jubiles@jubiles.bio jubiles.bio
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Biohême fabrique et commercialise des infusions bio et créatives à partir de plantes 
médicinales locales. Une structure unique en circuit court.

Contacts :
13 route de Pont Caffino 
44120 Vertou
02 40 31 92 20
bonjour@bioheme.fr
www.bioheme.fr

Notes

Biohême

N° stand : 58

@bioheme vie_de_biohême



Spécialisée dans la transformation de porcs bio français, Bioporc est 
engagée dans le développement durable depuis plus de 30 ans. L’entreprise 
revendique un attachement fort aux valeurs de la bio française et locale, tant dans sa 
relation et son engagement durable et solidaire auprès de ses 29 éleveurs, que dans son 
travail sur ses recettes de charcuterie pour garantir des produits au goût authentique.

Contacts :
10 rue du Fief Tardy
85120 La Chataigneraie
06 45 69 78 98 
www.bioporc.com
christine.derepas@bioporc.com

Notes

Bioporc

N° stand : 51

La biscuiterie Kignon fabrique des biscuits bio réalisés par des biscuitiers en 
situation de handicap à partir d’invendus de pain de boulangerie revalorisés.

Contacts :
17 le Cartron
44360 Vigneux de Bretagne
06 68 73 16 79
hello@kignon.fr

Notes

Biscuiterie Handi - Gaspi

N° stand : 30

@Bioporc @Bioporc

La Biscuiterie Handi Gaspi@KignonBiscuits KignonBiscuits

12



Engagée depuis toujours au cœur de la bio, la société Bodin  est spécialisée dans la 
volaille biologique depuis 1979. Forte de son histoire,  de son expertise et de ses 
valeurs, l’entreprise Bodin maîtrise parfaitement sa filière complète de l’alimentation à la 
commercialisation en passant par l’élevage, l’abattage, la découpe et la transformation.

Contacts :
Les Terres Douces 
85210 Sainte Hermine
02 51 97 89 90
wwwbodinbio.fr
bodinbio@bodinbio.fr

Notes

Bodin Bio

N° stand : 3
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La biscuiterie familiale Roc’hélou est spécialisée dans les délices bretons 
depuis plus de 50 ans et fabrique exclusivement des biscuits issus de 
l’Agriculture Biologique depuis 30 ans : palets bretons, galettes bretonnes, sablés, madeleines.

Contacts :
ZI de Kerbirant
29610 Plouigneau
02 98 67 71 41
m.muller@biorochelou.com
www.biorochelou.com

Notes

Biscuits Roc’hélou

N° stand : 11

@biorochelou Bio roc’hélou



L’ESAT le Bois Jumel fabrique des confitures, crèmes de caramel, confits, 
confitures de lait ainsi que des tartinades végétales en verrines appertisées et des 
charcuteries dans deux ateliers employant 38 personnes en situation de handicap.

Contacts :
9 rue Abbé de la Vallière
56910 Carentoir 
06 74 11 27 05
www.boisjumel.com
commercialboisjumel@etacarentoir.fr

Notes

Bois Jumel

N° stand : 55

Bio, humain, durable. Bord à bord est créé en 1996 à partir de la conviction que 
les algues ont beaucoup à apporter à votre alimentation. La mission reste de 
vous faire aimer les algues au travers de produits frais, gourmands et iodés.

Contacts :
ZA de la Gare 
29670 Taulé
02 98 19 33 41
albane@bord-a-bord.fr
www.bord-a-bord.fr

Notes

Bord à Bord 

N° stand : 27

Bord à bord@alguesbordabord bordabord.algues
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La boulangerie pâtisserie BPA fabrique des pains, viennoiseries et pâtisseries à partir de 
farine bio locale. De plus, l’entreprise propose une livraison 7 jours sur 7 dans un rayon de 70km.

Contacts :
1 chemin de la Roche Galice
49310 Sainte Gemmes sur Loire
02 41 74 14 44
www.bpa.fr
commercial-angers@bpa.fr
Point de livraison : 
35/49/44/53/72

Notes

Boulangerie BPA

N° stand : 8

La Brasserie Philmore propose des bières artisanales et biologiques, brassées selon la 
méthode traditionnelle des Trappistes belges. Ni filtrées, ni pasteurisées, sans 
conservateurs et refermentées en bouteille, cette méthode assure une parfaite mise en valeur des 
propriétés et qualités des ingrédients notamment sur les plans nutritionnel et organoleptique.

Contacts :
26 bis rue Emile Zola
44400 Rezé
06 17 74 58 11
www.philmore.fr
brasseriephilmore@gmail.com

Notes

Brasserie Philmore

N° stand : 23

@PhilmoreBiere 
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Bretagne Viande Bio commercialise de la viande issue de l’Agriculture Biologique 
(porcs, bovins, veaux, agneaux) - de gros, viandes de boucherie, produits transformés 
(Épicerie fine). C’est un groupement économique de producteurs, bouchers et transformateurs.

Contacts :
13 rue Carant du Four 
56320 Le Faouët
02 97 23 06 79
www.bretagneviandebio.fr
direction@bvb.bio

Notes

Bretagne Viande Bio

N° stand : 50 

Le champ du possible produit des légumes bio (pommes de terre de chair ferme et 
tendre, carottes, oignons, butternut et potimarron) plein champ sur des terres d’élevages.

Contacts :
Malatrait - La Flocellière
85700 Sèvremont
07 71 02 87 47 ou 06 68 73 16 79
legumesbio@champ-du-possible.fr

Notes

Champ du possible

N° stand : 19

@sasdupossible
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Créé en 2001 par 4 éleveurs issus de fermes bio, le Comptoir des Viandes Bio (CVB) 
est  un atelier de transformation et de commercialisation de viandes de bœuf, 
veau, agneau, porc et volaille 100% bio ainsi que de la charcuterie et œufs bio.

Contacts :
1 rue de l’Europe
49360 Maulévrier 
02 41 30 91 60 ou 06 71 35 71 56
thibault.passelande@lepaysanbio.fr
www.lecomptoirdesviandesbio.fr

Notes

Comptoir des viandes bio

N° stand : 1

Plus ancienne conserverie du monde encore en activité, la conserverie Chancerelle a été 
fondée en 1828 à Douarnenez. Depuis plus de 190 ans, six générations se sont succédé 
pour apporter aux consommateurs des poissons en conserves de grande qualité, encore en 
grande partie travaillés à la main sous sa marque exclusive au réseau bio Phare d’Eckmühl.

Contacts :
3 rue des Conserveries
29100 Douarnenez
02 98 92 42 44
pharedeckmuhl.com
assistantes.commerciales@chancerelle.com

Notes

Conserverie Chancerelle

N° stand : 47

@pharedeckmuhl pharedeckmuhl 
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La conserverie La Sablaise est une entreprise familiale, implantée depuis 30 ans. Elle a 
créé une nouvelle gamme bio inspirée par la mer. Des recettes innovantes qu’on partage à 
l’apéritif, des tapas frais et étonnants, des petits banquets improvisés : que du bio, que du bon !

Contacts :
Parc Actilonne Allée Alain Gautier
85340 Olonne-sur-Mer
02 51 32 86 37
www.lesbonsmoments.bio
quentin@psma.fr

Notes

Conserverie la Sablaise

N° stand : 5

La coopérative propose des légumes frais, des légumes crus et cuits prêts à l’emploi.

Contacts :
173 rue Gustave Eiffel
49700 Doué-la-Fontaine
02 41 59 17 85 ou 06 07 59 52 40
fderouineau@roseedeschamps.fr
www.roseedeschamps.fr

Notes

Coopérative Rosée des Champs

N° stand : 9

Coopérative des producteurs légumiers - Rosée des champs

lesbonsmoments.bio
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Cototerra est un producteur de pommes et de poires en 
biodynamie et un transformateur de fruits biologiques  : purée/compotes, 
confitures, cidres et vinaigres de cidre, jus de fruits et pétillants de fruits sans alcool. 

Contacts :
18 rue de l’Artisanat 
44140 Remouillé
06 19 83 01 83
www.coteaux-nantais.com
ludovic.mercier@coteaux-nantais.com

Notes

Cototerra - Côteaux Nantais

N° stand : 46

Eureden réunit 19 500 agriculteurs-coopérateurs et 8 500 collaborateurs autour d’une
vision commune : le bien-manger pour tous, avec le souci constant de répondre aux 
attentes des consommateurs et de la société. Pour cela, il propose des produits transformés bio.

Contacts :
34 rue Ferdinand Buisson 
29300 Mellac
06 11 34 95 72
www.eureden.com
louise.bouchard@eureden.com

Notes

Eureden

N° stand : 49
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Depuis une dizaine d’années la ferme Ursule produit de l’huile de colza et de 
tournesol oléiques biologiques. Elle cultive donc ces plantes dans ses champs chaque année.

Contacts :
Puyssault Saint Mars des Prés
85110 Chantonnay
06 85 18 68 82
www.laferme-ursule.fr
gaecursulehuilebio@orange.fr

Notes

Ferme Ursule

N° stand : 24

Soucieux de notre responsabilité environnementale et pour répondre aux exigences de 
l’alimentation contemporaine, Fleur de Lupin fabrique des pâtisseries et biscuits 
biologiques accompagnés d’un travail sur les recettes afin de les alléger en sucre et en matière
grasse.

Contacts :
4 rue des Chênes Ecoparc Les Pavés
53410 La Gravelle
09 86 71 37 02 ou 06 14 04 02 66 
www.fleurdelupin.fr
contact@fleurdelupin .fr

Notes

Fleur de Lupin

N° stand : 61

@patisseriebiofdl 

@lafermeursule lafermeursule
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Le GAEC Maine Atlantique est un producteur de légumineuses et de conserves 
biologiques. Les deux éleveurs commercialisent leurs productions en vente directe en 
faisant le choix de la qualité, de l’équilibre alimentaire et du bon sens environnemental. 

Contacts :
La Ministrerie
44110 Soudan
06 83 02 36 66
commande@vivien-danjou.fr
www.vivien-danjou.fr

Notes

GAEC Maine Atlantique

N° stand : 40

L’objectif de Swing.bio est de préserver les ressources naturelles tout en 
produisant un fruit bon, sain et de qualité. Ils sont aussi engagés contre le gaspillage 
alimentaire en donnant une seconde vie aux pommes 
jugées moches par un atelier de transformation local en purée et jus.

Contacts :
La Portire 
72500 Chenu
06 30 97 02 7002 51 97 89 90
www.swing.bio
ddebaudreuil@mylord.fr

Notes

Gerfruit Développement

N° stand : 64

Pomme et Jus Swing.bio@pommeswing.bio pommeswing.bio
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GIE Légumes secs Bio de Vendée est un groupement de 10 exploitations agricoles BIO 
soucieuses de notre environnement. Le GIE commercialise les graines et légumineuses 
(lentille verte, quinoa, pois chiche, flageolet, haricot blanc, haricot rouge…) produites dans ses 
fermes.

Contacts :
18 rue de Pierre Brune
85110 Chantonnay
07 55 61 22 04 ou 06 34 15 57 54
gielegumessecsbiodevendee.business.site/
gielegumessecsbiodevendee@orange.fr

Notes

GIE Légumes Secs Bio de Vendée

N° stand : 25

Good Morning Vegan fabrique des biscuits sucrés et salés artisanaux, 
certifiés bio et végan. Ils sont disponibles en magasins bio, épiceries vracs et végan.

Contacts :
3 rue du Bénélux
44300 Nantes
06 64 20 43 81
contact@goodmorningvegan.fr
www.goodmorningvegan.fr

Notes

Good Morning Vegan

N° stand : 54

@goodmorningvegan 
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Graine de breton est un torréfacteur d’alternatives locales. Il propose une gamme de boissons 
pour remplacer le café (Orgé, malt d’orge et Kofé, petit épeautre) ou le thé 
(Sobacha : graines de sarrasin issues d’une recette japonaise). 
Ainsi que d’autres graines gourmandes à cuisiner ou à incorporer dans les recettes.

Contacts :
2 espace du Lié
22150 Plœuc-l’Hermitage
02 96 33 97 43 ou 07 83 34 08 72
www.grainedebreton.bzh
contact@grainedebreton.bzh

Notes

Graine de Breton

N° stand : 50

Grandeur nature vous propose une large gamme de produits : beurre de baratte, crème-
fraîche, fromages à tartiner, ultra-frais, laits, desserts végétaux, potages et surgelés…

Contacts :
45 chemin de Kergall
29556 Quimper 
06 71 30 15 71
www.grandeur-nature.fr
maxime.raveleau@sill.fr

Notes

Grandeur Nature

N° stand : 16

@GNature.bio

@Cafedorge Yoann Gouery
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Jampi Glacier est une entreprise familiale et artisanale qui produit des glaces et entremets 
pâtissiers glacés à partir de lait bio. Vous aurez alors le plaisir de déguster dans votre assiette un 
produit sain et vivant, bon pour la santé, d’une excellente qualité gustative et nutritionnelle.

Contacts :
Hameaux de Kerguillo
29820 Bohars
02 98 03 56 18 ou 06 07 94 18 18
www.jampiglacier.com
kristelle@jampiglacier.com

Notes

Jampi Glacier

N° stand : 4

Depuis 1984 Kervern propose des produits traditionnels tout en insufflant une 
vision novatrice de la charcuterie. Guidée par  la volonté de proposer des produits bio 
de qualité supérieure, l’entreprise s’approvisionne auprès de producteurs bio locaux.

Contacts :
PA du Pays de Grand-Fougeray, Espace Nord, 
3 avenue de cape 137
35590 Grand-Fougeray
02 99 08 44 20 
www.kervern-charcuterie-bio.fr/
rda@kervern.fr

Notes

Kervern

N° stand : 12  

@Kerverncharcuteriebio

@jampiglacier jampi_glacier
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La laiterie de kerguillet collecte du lait de vache, de brebis et de 
chèvre biologique qu’elle transforme ensuite en produits laitiers.

Contacts :
1 rue Victor Hugo
56240 Plouay
02 97 33 06 83 ou 06 48 70 65 34
julien@ldk.bio

Notes

Laiterie de Kerguillet

N° stand : 18

Lioravi vous propose des produits sains, naturels et variés. Les recettes sont imaginées par 
nos soins avec des touches d’originalité et confectionnées à 100% en Pays-de-la-Loire. Nous 
les produisons dans le respect des traditions Italiennes, à savoir dans des moules en bronze.

Contacts :
655 rue Antoine de Saint-Exupéry
44150 Ancenis-Saint-Géréon
02 44 03 81 05
www.lioravi.fr
marketing@lioravi.fr

Notes

Lioravi

N° stand : 41

@kerguillet

Lioravi@lioravipatesfraiches lioravi.patesfraiches
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Attaché à des valeurs de respect, de solidarité et de partage, Lobodis, 
torréfacteur breton spécialiste du café pure origine, a été précurseur du commerce 
équitable et du café bio dès 1993. La responsabilité sociétale est au cœur de notre stratégie 
avec pour projet de faire croitre une filière café 
responsable, orientée sur la qualité, la traçabilité et le partage de la 
valeur ajoutée.

Contacts :
23 rue Sabin 
35470 Bain de Bretagne
02 96 71 36 20
www.lobodis.com
commercialocs@lobdois.com

Notes

Lobodis

N° stand : 48

La société Loeuf est spécialisée dans le commerce de gros d’oeufs. 

Contacts :
52 Avenue du Mans
72650 La Bazoge
02 43 51 26 26
camille.jung@loeuf.fr

Notes

Loeuf

N° stand : 37
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En 2018, la marque « Mademoiselle Fayel » fut créée avec comme activité principale 
l’élaboration de crèmes glacées et sorbets 100% naturelles, bio & artisanaux. 
Mademoiselle Fayel est le trait d’union entre la ferme familiale située en Ille et Vilaine, 
productrice d’un lait bio de haute qualité, et des 
consommateurs gourmands cherchant à se faire plaisir.

Contacts :
Lieu-dit La Branchette
35370 Argentré-du-Plessis
06 86 76 35 73
www.mademoisellefayel.fr
contact@mademoisellefayel.fr

Notes

Mademoiselle Fayel

N° stand : 32

Créée en 1946 à Quiberon, La Maison d’Armorine fête aujourd’hui, plus de 70 ans d’existence. 
Depuis 3 générations, les procédés de fabrication se perpétuent : du beurre salé du pays, du sel 
de Guérande, de vieux chaudrons en cuivre, mais surtout, tout le savoir-faire de nos confiseurs.

Contacts :
1 rue des Confiseurs - Zone artisanale Plein 
Ouest
56170 Quiberon
02 97 50 24 25
www.maison-armorine.com

Notes

Maison d’Armorine

N° stand : 29

Les Niniches@lesninichesdequiberon lesninichesdequiberon

@mademoisellefayel glacemademoisellefayel
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La Maison Gaborit fabrique des produits laitiers biologiques au lait frais de vaches Jersiaises, 
de chèvre et de brebis et propose une large gamme de fromage et de dessert lacté.

Contacts :
La Grande Nillière
49360 Maulévrier 
02 41 55 56 54
www.bernardgaborit.fr
florencegaborit@bernardgaborit.fr

Notes

Maison Gaborit

N° stand : 6

Fabricant français, expert en nutrition bio-végétale, La Mandorle conçoit, développe et 
fabrique ses produits (Alimentation Infantile, Laits Végétaux, Huile d’amande, Petits 
déjeuners nutritifs, Protéines végétales, ...) dans une démarche d’innovation continue et 
d’optimisation nutritionnelle pour offrir des produits de haute valeur nutritionnelle et 
écologiques. 

Contacts :
33 rue Saint Blaise 
72300 Sablé sur Sarthe
06 21 40 34 28
www.lamandorle.fr
khalil@lamandorle.com

Notes

Mandorle 

N° stand : 63

Maison Gaborit@MaisonBernardGaborit maisongaborit
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Producteurs Bio engagés, adhérents du GAB44 et du réseau MBIM, nous nous sommes 
organisés pour distribuer en restauration collective. Nous livrons les restaurants du 
département, scolaires, d’entreprises, administratifs ou hospitaliers. Nous travaillons avec 
des artisans et BIOCOOP Restauration pour vous offrir une gamme complète 100% bio. 

Contacts :
10 Rue Véga
44470 Carquefou
06 48 68 77 72
www.mangerbio44.fr
responsablecommerciale@mangerbio44.fr

Notes

Manger Bio 44

N° stand : 22

La Minoterie PLANCHOT est une entreprise familiale. Les farines, produites et 
commercialisées par la Minoterie Planchot, sont le fruit d’une étroite collaboration, 
basée sur une sélection de grains de toute première qualité et de recettes innovantes.

Contacts :
Zone Artisanale du Charfait 
85500 Saint Paul en Pareds 
02 51 92 04 71
www.minoterie-planchot.com
xplanchot@minoterieplanchot.com

Notes

Minoterie Planchot

N° stand : 42

@mangerbio44

Minoterie Planchot@MinoteriePlanchot minoterieplanchot
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La minoterie Prunault est aux mains de la même famille de meuniers depuis 3 
générations. Certifiée et Bio depuis 1972, le moulin fabrique farines et autres préparations 
boulangères et pâtissières à partir de blés bio et 
locaux, garantissant l’entière traçabilité de ses produits.

Contacts :
La Plesse 
35620 Ercé-en-Lamée 
02 99 44 38 01 ou 06 15 21 59 31
www.minoterie-prunault.fr
minoterie.prunault@orange.fr

Notes

Minoterie Prunault

N° stand : 65

La ferme Moque souris produit et commercialise des oeufs, des céréales, des légumes secs, de 
la farine et des insectes bio. 

Contacts :
37 Tréveleux
44170 Marsac-sur-Don
06 11 62 68 59
www.lemoulindudon.fr
lemoulindudon@orange.fr

Notes

Moque souris

N° stand : 10
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Heolbio est une entreprise agroalimentaire spécialisée dans la fabrication de produits 
alimentaires biologiques et naturellement sans gluten à base notamment de farine de banane 
verte.

Contacts :
Rue des 5 Chemins 
56520 Guidel
06 20 75 71 36
www.heolbio.fr
lemoulinvert352@gmail.com

Notes

Moulin Vert 

N° stand : 56

Artisanes Confiturières Aventurières, notre équipe 100 % 
féminine vous concocte de succulentes confitures traditionelles.

Contacts :
8 rue des Bourreliers 
44330 Vallet
02 28 06 26 39
www.muroise.com
estelle@muroise.com

Notes

Muroise et Compagnie

N° stand : 21

@Heolbio

Muroise et Compagnie@muroise muroise_et_cie
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Nature & Cie est une PME familiale et indépendante spécialisée dans la fabrication de produits 
bio sans gluten. Il tient à cœur à toute l’équipe de proposer une large gamme de produits avec 
du goût.

Contacts :
7 rue des Potiers
44330 Vallet 
02 40 40 48 30
www.nature-et-cie.fr
fabrice.fy@nature-et-cie.fr

Notes

Nature et Compagnie

N° stand : 20

Nature & Aliments, fier d’afficher ses plus de 100 ans d’existence, 
formule et conditionne à ses marques toute une gamme de préparations 
en poudre : entremets, potages, aides culinaires... dans un outil 100% BIO.

Contacts :
3 rue Nicolas Appert 
44400 Rezé 
02 40 73 65 97
www.nature-aliments.fr
plaisancebio@nature-aliments.com

Notes

Nature et aliments

N° stand : 44

Nature et Aliments@NatureEtAliments nature_et_aliments
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Ouest Frais est spécialisée dans la distribution de produits alimentaires de proximité, auprès de 
la restauration traditionnelle, collective, des artisans des 
métiers de bouche, ainsi que de la grande distribution.

Contacts :
Parc d’Activites Sud Loire
85600 Montaigu-Vendée
02 51 09 26 00
www.ouestfrais.fr
contact@ouestfrais.fr

Notes

Ouest Frais Distribution

N° stand : 31

Panisfaire est spécialisé dans les produits de boulangerie 
biologiques et locaux aux levains naturels : pains, brioches et biscuits.

Contacts :
29 Avenue du Général de Gaulle
44119 Grandchamps des Fontaines
07 50 32 76 36 ou 06 09 68 96 63
www.panisfaire.fr
contact@panisfaire.fr

Notes

Panisfaire

N° stand : 38

@Ouestfraisdistribution

@Panisfaire
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Chez l’Authentique Piveteau, nous savons que chaque morceau de cochon doit être 
un morceau de choix. Voilà pourquoi nous avons développé un partenariat avec les 
éleveurs locaux, qui s’engagent au quotidien dans le respect de la traçabilité, de 
l’hygiène et des soins aux animaux mais aussi des bonnes pratiques environnementales.

Contacts :
Zone Artisanale les Champs Brossard
44140 Montbert 
02 40 26 72 41 ou 06 07 67 80 85
www.piveteau-sa.fr
adv@piveteau-sa.fr

Notes

Piveteau

N° stand : 15

Poder,  grossiste bio accompagne ses partenaires producteurs dans la 
planification, dans la mise en marché et dans la structuration de filières pour leur 
assurer l’écoulement et la valorisation de leurs productions dans les meilleures conditions.

Contacts :
300 rue Coat Pin
29420 Mespaul
02 98 61 55 31
www.poder.fr
contact@poder.fr

Notes

Poder

N° stand : 28

@charcuteriepiveteau
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Grossiste depuis près de 25 ans, nous bénéficions d’un espace de stockage de 6 000 m² pour 
nos 6 000 références destinées aux professionnels, dont 1 600 m² dédiés aux produits frais 
et surgelés. Les fruits et légumes frais représentent 60 % de notre chiffre d’affaires. Priorité 
au local : avec nos 50 maraîchers bio, nous privilégions les approvisionnements régionaux. 

Contacts :
71 Boulevard Alfred Nobel
44400 Rezé
06 20 79 72 79
www.provincesbio.com
isabelle.perion@provincesbio.com

Notes

Provinces Bio

N° stand : 45

Depuis 1997, la route des comptoirs propose plus de 200 recettes de thés & infusions premium 
100% biologiques et majoritairement issus de coopératives équitables. Toutes les recettes 
sont élaborées par nos sommeliers maison et conditionnées au sein de nos ateliers à partir 
d’emballages éco-responsables bio novateurs sous différents types de conditionnements.

Contacts :
1 Zone Artisanale la Bossardiére 
44430 Le Landreau
02 40 54 20 00
www.laroutedescomptoirs.com
f.cambell@laroutedescomptoirs.com

Notes

Route des Comptoirs

N° stand : 57

Provinces Bio@ProvincesBioNantes

35



Safran Yvre Leveque est une petite exploitation agricole de Safran bio. Des 
produits transformés au safran sont aussi proposés, réalisés de manière artisanale, 
dont certains sont élaborés à partir de recettes brésiliennes, qui plairont à vos papilles.

Contacts :
420 Chemin des Jeunoires 
72530 Yvré l’Évêque
06 33 19 33 06
www.safran-yvre-leveque.com
contact@safran-yvre-leveque.com

Notes

Safran Yvre Leveque

N° stand : 60

TerreAzur Pays de Loire, expert local en sourcing de légumes, fruits et produits de la mer frais, 
répond à votre besoin spécifique en restauration.

Contacts :
4 Rue Nicolas Appert
44400 Rezé
06 11 21 21 51
www.terreazur.fr
a.charpentier@terreazur.fr

Notes

TerreAzur Pays de la Loire

N° stand : 43

TerreAzur Pays de Loire@terreazurpaysdeloirepecheriesoceanes  terreazur_bretagne
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SafranYvreLeveq@ safranyvreleveque safran_yvre_leveque



Soucieuse de la qualité de ses produits et de votre satisfaction, l’entreprise JACKY TESSIER met 
son savoir-faire et son expertise à votre service pour vous fournir des 
produits frais et sains. Nous travaillons dans le respect de pratiques 
respectueuses de l’environnement, de la qualité des fruits et de la santé du consommateur.

Contacts :
11 Boulevard des Entrepreneurs
49250 Beaufort en Anjou
02 41 57 22 22 ou 06 08 43 66 75
www.jackytessier.fr
contact@jtessier.fr

Notes

Tessier Jacky

N° stand : 39
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Ti’Bio est une marque de rhums arrangés 100% naturels et responsables avec des gammes 
Bio et une gamme d’assemblage originale et unique de rhums issue de recettes familiales.

Contacts :
ZA du Petit Bois - Route de Parmecé  
44522 Mésanger
07 71 01 30 54
www.tibio-lesarranges.fr
lesarrangesdecelerine@gmail.com

Notes

Ti’Bio

N° stand : 59



Tonnerre de Brest est une fabrique artisanale de thés bio aux algues, des 
tisanes bio, épices bio, aromates bio et bières bio. Nous sommes 
récoltants d’algues bio que nous intégrons dans toutes nos fabrications.

Contacts :
6 Zone Artisanale Mane Lenn
56950 Crac’h
02 98 42 25 43
www.tonnerre-de-brest.com
erwan@tonnerre-de-brest.com

Notes

Tonnerre de Brest

N° stand : 53
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Lancé en 2016, Be Reizh est le seul label 
de reconnaissance régional qui rassemble 
des opérateurs de la filière Bio capables de 
revendiquer un mode de culture ou de fabrica-
tion Bio et un approvisionnement en matières 
premières majoritairement issu de l’agriculture 
bretonne. Les entreprises partenaires doivent  
assurer des engagements sociaux, sociétaux 
et environnementaux allant au-delà du Bio. 

Contacts :
2 Square René Cassin
35700 Rennes 
02 99 54 03 23
www.bereizh.ibb.bio
bereizh@bio-bretagne-ibb.fr

Be Reizh

N° stand : 68

L’association Entrepreneurs Bio des Pays 
de la Loire regroupe des entreprises 
industrielles (privées ou coopératives) et 
artisanales biologiques, avec pour objectifs de :
• Contribuer au développement de la 

filière bio régionale
• Développer les activités et la com-

pétitivité des entreprises adhérentes
L’association  a créé sa marque 
collective « MON BIO PAYS DE LA LOIRE »

Contacts :
9 rue André Brouard
49105 ANGERS 
02 41 18 61 54
www.monbiopays.fr
contact@monbiopays.fr

Entrepreneurs Bio 

N° stand : 62
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I N D E X
Boulangerie/Pâtisserie/Céréales

Adel - n°36 ................................................... 
Agrologic - n°35 .......................................... 
Au Moulin de la Fatigue - n°2 ................... 
Biofournil - n°52 .........................................
Biscuiterie Handi-Gaspi - n°30 ..................  
Biscuits Roc’Hélou - n°11 ........................... 
Boulangerie BPA - n°8 ................................ 
Fleur de Lupin - n°61 .................................
Graine de Breton - n°50 ............................. 
Minoterie  Planchot - n°42 ........................
Minoterie  Prunault - n°65 ......................... 
Moque Souris - n°10 ...................................
Moulin Vert - n°56 ......................................
Nature & Cie - n°20 ..................................... 
Panisfaire - n°38 ..........................................

Epicerie/Boisson/Thé/Café

Fruits/Légumes & légumineuses

Produit laitier/fromage/beurre/oeuf

Aqua B - n°7..............................................
Atelier du ferment - n°13........................
Biohème - n°58........................................
Biomère - n°33.........................................
Bois Jumel - n°55.....................................
Brasserie Philmore - n°23.......................
Conserverie La Sablaise - n°5................
Ferme Ursule - n°24................................
Good Morning Vegan - n°54..................
Graine de Breton - n°50..........................
Lobodis- n°48...........................................
Maison d’Armorine - n°29.......................
Mandorle - n°63.......................................
Moulin Vert- n°56....................................
Muroise et Compagnie - n°21................
Nature et Aliments - n°44.......................
Provinces Bio - n°45................................
Route des Comptoirs - n°57...................
Safran Yvre Leveque - n°60.....................
Ti’Bio - n°59..............................................
Tonnerre de Brest - n°53.........................

Grandeur Nature - n°16...........................
Jampi Glacier - n°4..................................
Laiterie de Kerguillet - n°18...................
Loeuf - n°37..............................................
Mademoiselle Fayel - n°32.....................
Maison Gaborit - n°6...............................
Manger Bio 44 - n°22..............................

Bio Loire Ocean - n°26................................
Bio Terre Avenir - n°34................................
Champ du possible - n°19..........................
Coopérative Rosée des Champs - n°9.......
Cototerra - n°46...........................................
Eureden - n°49.............................................
GAEC Maine Atlantique - n°40...................
Gerfruit developpement - n°64.................
GIE Légumes Secs Bio - n°25......................
Grandeur Nature - n°16..............................
Manger Bio 44 - n°22..................................
Poder - n°28.................................................
Province bio - n°45......................................
Terre Azur Pays de la Loire - n°43..............
Tessier Jacky - n°39.....................................

Plat cuisiné/Produit de la mer/Pâte fraîche

Aqua B - n°7..................................................
Atlantique Saumon Fumé - n°17...............
Biobleud - n°14............................................
Bord à bord - n°27.......................................
Conserverie Chancerelle - n°47.................
Conserverie la Sablaise - n°5.....................
Lioravi - n°41................................................
Terre Azur Pays de la Loire - n°43..............

Viande/produit carné
Bioporc - n°51..........................................
Bodin Bio - n°3.........................................
Bretagne Viande Bio - n°50 bis..............
Comptoir des Viandes Bio - n°1.............
Eureden - n°49.........................................
GAEC Maine Atlantique - n°40...............
Kervern - n°12..........................................
Manger Bio 44 - n°22..............................
Ouest Frais distribution - n°31..............
Piveteau - n°15.........................................
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ORGANISATEURS

Interbio Pays de la Loire - 9 rue André de Brouard
CS 70510  - 49105 Angers Cedex 2

02 41 18 61 50 - contact@interbio-paysdelaloire.fr

IBB - Initiative Bio Bretagne - 2 Square René Cassin
Immeuble Les Galaxies - 35700 Rennes

02 99 54 03 23 - contact@bio-bretagne-ibb.fr

EN PARTENARIAT AVEC :


