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Réussir la mise en ceuvre de la loi EGALIM 1‘

construire une cuisine centrale
« zéro plastique » et « zéro gaspillage alimentaire »

Pauline VERNIN,
Chargée de mission développement durable
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Transition vers le « zéro plastique »
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Innovation, R&D
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Stratéqgie de lutte
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contre le gaspillage alimentaire
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Partenariat multi-acteur avec ~ Modalité de | Faire godter Convi Banque Alimentaire  Solidarifood
collectivité, ALM Déchet et Unis- ~ commande | les nouvelles onvives Personnel
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Réalisation d’un diagnostic
quantitatif et qualitatif
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